
 

Gastkoch Menü 
Juli 2025 

 

Knuspriges Salat Sandwich 
 
 

Kräuter Crêpe – KaroƩe – Miso – Pekannuss 
Süßkartoffel Tempura – Balfego Thunfisch Toro – Huacatay 

 
 

Kürbis Chawanmushi – Seeigel – Kokos – Ingwer 
Quinoa Cracker – Ziegenfrischkäse – Schwarzkohl – Banane 

 
 

„Pão de Queijo“ – Reblochon – Guave 
Ochsenschwanz – Auberginen Bao Bun –„Maxixe“ Gurke 

 
Jakobsmuschel – Chayote – Finger Lime – KrustenƟer Consommé 

 
*** 

 
Maniok Creme – Bio Ei – Sauerteigbrot – Schwarzer Trüffel – Speck 

 
*** 

 
Palmherzen – Carabinero – Para Nüsse – Bohnen 

 
*** 

 
Zackenbarsch – Frühlingslauch – Melone – Cashew Nüsse 

 
*** 

 
Iberisches Schwein – Fenchel – Topinambur – Sansho BläƩer 

 
*** 

 
Mango Panna CoƩa – Passionsfrucht Granité – Ananas 

 
*** 

 
„Curau de Milho” 

Mais – Açai – Meringue 
 
 

Menü kompleƩ EUR 285 
Menü verkürzt EUR 245 

(ohne Ochsenschwanz, Maniok Creme und „Curau de Milho”) 
 

Änderungen im Menü vorbehalten 


