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Juli 2026

,Gegrilltes Blatt”“ — Zucchini — Birne — Wipfel
Kalamar — Koji — Daikon — Braune Butter
,Calla-Lilie” — Rote Garnele — Bergamotte

,Knuspriger Seeigel” — Bottarga — Sanddorn

Gepickelte Tomaten — Hummer — Kefir — Wildkrauter

* % %

Drachenkopf — Masticha — Champagnersauce — Kaluga Reserve Kaviar

* % %

Kabeljau — Eingelegte Pflaume — Tangerine

* % %

Pluma Ibérico — Shio Koji — Eukalyptus Vinaigrette

* % %

Wagyu Picanha — Mangold — Osietra Kaviar — Fenchel — Feige

,Raupe”
Kerbel Sorbet — Cookie — Nobilis-Tanne

%k %k %

Mohn — Braune Butter — Sanddorn-Karamell — Haselnuss

Meni komplett EUR 285
Men verkirzt EUR 245
(ohne Drachenkopf und ,,Raupe”)

Anderungen im Menii vorbehalten



